Mittagessen Woche 25 Abendessen

Saisonsalat
Tagessuppe Montag Café complet
Rindsgehacktes mit Hornli und Opfelmues 16. Juni 25 mit Lyoner, Nusskase und Maisbrot

Frucht vom Wagen

Saisonsalat
Gemisebouillon Dienstag Birchermiiesli
Rosti mit Raclette und Aprikosenstiickli 17. Juni 25 mit Hefestollen
Dessert
Saisonsalat
Tagessuppe Mittwoch Wienerli
Kalbsvoressen mit Kartoffelstock und Riiebli 18. Juni 25 mit Kartoffelsalat

Kaffeebeilage

Saisonsalat
Tagessuppe Donnerstag Milchreis
Schweinsgeschnetzeltes Stroganoff mit Knépfli und Blumenkohl 19. Juni 25 mit Heidelbeerkompott

Kaffeebeilage

Saisonsalat
Holzensteiner Hafersuppe Freitag Wurst-Kasesalat
Fruchtwdhen und Bergkdsewdhe mit Zwiebeln 20. Juni 25 mit Huusbrot

Kaffeebeilage

Saisonsalat
Tagessuppe Samstag Kaiserschmarrn
Réstipastetli mit Bratchiigeli und Erbsli-Riiebli 21.Juni 25 mit Opfelmues

Frucht vom Wagen

Saisonsalat
Bouillon mit Einlage Sonntag Canapés
Rindsschmorbraten mit Gratin und Bohnenbiindel 22.Juni 25 in verschiedenen Sorten
Sonntagsdessert

Fleischdeklaration:

Allergenen Information:
Alternativen zum Abendmenii:
Vegetarische Alternativen:
Brot und Feinbackwaren:

Mit Ausnahme von Wildfleisch (AT) und Lammfleisch (NZ) verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch

Das Kiichenpersonal gibt sehr gerne Auskunft tiber die 14 Hauptallergengruppen in unseren Menls

Als Alternative zum Abendment bieten wir ihnen ein umfassendes Angebot in einer separaten Karte

Das Hauptmeni wird jeden Tag auch als vegetarische Alternative angeboten

Ruchbrot und Para Pan Brot Rossli Beck sind aus Schweizer Produktion, Haus- und Spezialbrote aus Eigenproduktion in der Schweiz hergestellt




